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MENU NOUVEL AN

360€ TTC PAR PERSONNE HORS BOISSONS

% COUPE DE CHAMPAGNE
Comtes de Champagne Grands Crus
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Blanc de Blancs Taittinger 2012
Cbne d’aubergine fumée a la truffe d’hiver €)

*

ENTREES

Foie gras de canard a la poire confite, brioche au cumin, sel rose d’Himalaya
ou
Sashimi de Saint Jacques, sauce ponzu aux agrumes et caviar Oscietre « Prunier »
ou
Salade de betteraves héritage, sauce miso-yuzu a la truffe @

*
PLATS

Filet de veau roti, millefeuille de pomme de terre et patate douce,
petits légumes, sauce morille
ou
Filet de bar sauvage, lentille Beluga, artichaut poivrade,
caviar Osciétre « Prunier » et sauce champagne € ®
ou
Risotto de butternut et asperge verte a la truffe d’hiver € @

*

DESSERT

Blanc-manger coco, coeur crémeux a I’'ananas

Café et Mignardises
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VEGAN VEGETARIEN GLUTEN FREE
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8-12 rue Boissy d’Anglas
75008 Paris
+33(0)153 0590 31
celine@buddhabar.com

K Tenue correcte exigée
A partir de 20h00 / Starts at 8.00PM
buddhabar.com

*

CONDITIONS DE RESERVATION
Réservation ferme et définitive apres reglement total des menus.
Mode de paiement : carte de crédit Visa, American Express, virement ou espeéces sur place.
Une confirmation de votre réservation vous sera envoyée par mail,
merci de vous présenter avec lors de votre arrivée.
La direction se réserve 1’attribution des tables.

Annulation sans frais jusqu’au 15 décembre 2023 inclus.
A partir du 16 décembre 2023, aucun remboursement ne sera effectué.

*

PARTY ONLY ?
Ouverture des portes au public a partir de 23h45.
Droit d’entrée de 60€ ttc par personne avec 1 consommation au bar.
Réglement sur place / PAS DE RESERVATION — PAS DE PRE-VENTE.



